
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dining 

Course & A la carte Menu 

Dinner 

Summer 



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

 
 

24,000 
 

Le Caviar 
caviar and melba toast 

  
 

La Terrine 

Colorful art terrine filled with amberjack and vegetables 
 

 
Le Parfum 

Pan-seared foie gras with truffle-  
  

 
L`Ormeau 

 
  

 
Le Homard 

Steamed poiret lobster, American sauce 
  

 
Le WAGYU 

Grilled Japanese Black Wagyu Beef with horseradish sauce 
  
 

Avant Dessert 
Honey jelly with marinated citrus and lychee granita 

  
 

Grand Dessert 
Peach Bavarian Cream Charlotte with seasonal ice cream 

   
 

Mignardise 
Small pastry 

  



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

Saveur 
 

18,500 
 

Amuse bouche 
 
 

 

La Terrine 

Colorful art terrine filled with amberjack and vegetables. 
 

 

Le Parfum 
Conger eel and multi-grain rice risotto with herb salad. 

  
 

L`Ormeau 
 

  
 

Le Poisson 
Pan-fried swordfish with soup and basil foam 

  
 

Le WAGYU 
Grilled (KUMAMOTOA) ASO Beef Loin with horseradish sauce 

  
 

Avant Dessert 
Honey jelly with marinated citrus and lychee granita 

  
 

Grand Dessert 
Peach Bavarian Cream Charlotte with seasonal ice cream 

   
 

Mignardise 
Small pastry 

  



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

Manhattan 
 

13,500 
 
 

Amuse bouche 
 

 
 

La Terrine 
Colorful art terrine filled with amberjack and vegetables 

 
 

La Truffe 
Conger eel and multi-grain rice risotto with herb salad. 

  
 

Le Poisson 
Pan-fried swordfish with soup and basil foam 

  
 

Le Boeuf 
Grilled Angus beef loin with horseradish sauce 

  
 

Avant Dessert 
Honey jelly with marinated citrus and lychee granita 

  
 

Grand Dessert 
Peach Bavarian Cream Charlotte with seasonal ice cream 

   
 

Mignardise 
Small pastry 

 
 



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

 

 
 

11,000 
 
 

Amuse bouche 
 

 
 

Terrine 

Colorful art terrine filled with amberjack and vegetables. 
 

 

La Soupe 
Vichyssoise with beans flan and fried sweetfish 

  
 

Le Poisson 
Pan-fried swordfish with soup and basil foam 

  
 

 
Grilled Angus beef loin with horseradish sauce 

  
 

Grand Dessert 
 

  
 

Mignardise 
Small pastry 

 
 
 
 
 



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 

当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

 
 

Hudson 
 

9,500 
 

 

 

Amuse bouche 
 

 
 

 

Terrine 
Colorful art terrine filled with amberjack and vegetables 

 
 

 

Le Poisson 
Pan-fried swordfish with soup and basil foam 

  
 

 

 
Grilled Angus beef loin with horseradish sauce 

  
 

 

Grand Dessert 
 

  
 

 

Mignardise 
Small pastry 

 
 



● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算さ

せていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食

生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、 当レス

トランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへ

お尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate 

service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not 

hesitate to let us know. 

 
Le Plat Principal 

 
 

 
 

Poisson 
 

 

 Lobster 

+ 3,500  
 

 

Viande 
 

  

Grilled angus beef loin 

 

 

Le WAGYU      

Grilled AKAUSHI beef loin 

+ 3,000  
 
 

Le Filet  

Grilled Japanese beef tenderloin 

+ 4,000  
 
 



 

● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物につい

て、 当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

 la carte 
  
LES  
 

Fresh Lettuce salad, Anchovy sauce 
   1,500 

 

Today`s Carpaccio 
  2,000 

 

Seasonal Terrine 
･  

  2,000 
 

Caviar Platter 
  18 g    9,600 

 

Seasonal delicacy, Chef`s special soup   
  1,500 

 

Seasonal dericacy, Truffle flavor   
  Half 2,000 / 1 plate 4,000   

GO TER  
 

Mix Nuts 
                              800 

 

 

French Fries               French salt  0 / Truffle  1,200 
                            /  

 

 

Sausage plate  
                                                  2,500 

 

Assorted Cold Meat Platter  
                                    2,500 

 

 

 

 



 

● 表示は消費税が含まれております。別途サービス料を加算させていただきます。 

● お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物につい

て、 当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。  

・ All menu prices are tax included and subject to a separate service charge. 

・ If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to let us know. 

 

LES POISSONS  
 

Fish of the Day, Chef`s special 
        1 or 2 plate   4,000 

                                                         Half plate   2,000 

 
Lobster of The Day, Chef`s special 

        1 or 2 plate   9,800 

                                                         Half plate   5,000 

 

LES VIANDES   
 

Grilled WAGYU tenderloin  
   90 g  10,000 

  180 g  19,000 
 
Grilled AKAUSHI beef loin 

   90 g  7,000 

  180 g  13,000 
 
Grilled angus beef loin 

   90 g  4,000 

  180 g  7,000 
 

  LES DESSERT ET LES FROMAGES  
 

Dessert( ) 
 

Chef `s Seasonal dessert & ice cream 
 2,400 

 

Chef `s Seasonal Petit Dessert  
  1,200 

 

Fromage( ) 
 
Assorted Cheese Platter 

 2,600 


